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Faplllcs en cvc:l, nos entrées... gy =

SOuPiérc du chef 12.00€

Crousti”ant de chevre chaud du Fags etjcunes pousses, 15.00€
Poires de Fuigcerdé, fruits secs, Pcrles florales du Canigou

Exqucixada de morue aux éclats de citron Péti”ant &t grcnadc 16.00€

Pate de veau en crotite « maison » | 14.00€

cerises de ((éret au vinaigre de Banguls
Meéli-mélo de légumcs frais croquants du Fags, 15.00€

sauce KO!’I’ICSCO

FPensez aussi a nos tapas a partager...

Prix nets service compris




A Partagcr entre gourmets,

1N

nostaPasm

Autour du T irabuixé de Cerclagne :

18.00 €
(Déclinaison de charcuterie et ses cornichons de la Maison Marc)

Fromagcs de nos Productcurs des [Hauts Cantons aux saveurs locales 16.00€

Planche du Cerdan 20.00€

(Duo de charcuterie Catalanc et Fromagcs de nos Proclucteurs )

[ ricassée de calamars, légumes, chorizo et son ail des ours 16.00€
Fain tomate au mais 5.50€
Fommcs de terre cuites au sel et aux herbes, ajoli au fruit du moment 8.00€

Fenscz aussi a nos entrées ....

Frix nets service compris
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Nos specia Iités de saison -
Notre Poule au FPot revisitée au fil des saisons™ 27.00%€
Notrc Trinxat... (Flat traditionnel C atalan composé de choux, 24.00€

pommes de terre et ventreche de Porc...) =

T ournedos de Cerf aux cranberries, risotto de céleri 26.00 €

Fiéce de boeuf « Fleuron des Mon’cagnes Fgrénéennes » 27.00€

(environ 250 g ), bruschetta de mais, sauce au choix '

Dos de morue gratiné a Paioli, 26.00€

sauce aux tomates et Poires de Fuigcerdz‘a o

Raclettc de Tomme Catalane et notre sélection de charcuterie 25.00€

(Pour 2 personnes minimum) fiespe=aane

T artiflette ala T omme Catalane et salade verte © 21.00€
T artiflette \/égétaricnne et salade verte ©* 20.00€
Fain au Bcthma]c Fonéu, ParFumé alail des ours, 25.00€

cau de vie « | a Canga ) chips de chorizo, salade verte

Prix nets service compris




i

Une note sucrée...

Nuagc Ca‘ca!an aux éclats de sucre caramélisé 9.00 €

(notre créeme catalane revisitée...)

Sélcc‘cion de sorbctsbio «|_es Petits fruits de qu: »a Sorede 8.50€
Notre Tatin au fruit du moment, spécu!oos et caramel au beurre salé 9.50€
L’arbre fruité et chocolaté a Par‘cager (2 ou? Pcrsonncs) 9.50€
(brochettes de fruits caramélisés, duo de sauces chocolatées) AR perseling

A commander en début de repas

Dome craquant Chocolat ~ Menthe, glace Thé vert Matcha 9.50 €
FPoires de [Puigcerda au Banyuls, tuile au safran de Sahorre 9.00€
Trilogie de glaces aux saveurs Catalanes 8.50 €
(afé outhée (Gourmand 9.50€

Prix nets service comPris




