( Ine cuisine maison au rgthme des saisons...

Nous sommes heureux de vous accueillir dans notre restaurant,

au décor cosy, contcmPorain et montagnard.

Vous pourrez dégustcr une cuisine élégantc el gourmandc aux accents Catalans, des
Plats équilibrés préparés a Partir de Produits frais de saison sélectionnés en grancle

Partic chez des Productcurs locaux et régionaux pour leur qualité.

Au gré des envies et du march¢, le chef imProvisera aussi d’autres Plats

en revisitant la cuisine (atalane...

La totalité de nos Plats étant élaborée sur Placc nous Pcrmet d'utiliser

le logo « fait maison » ciui Pcrmct d’offrir une meilleure information de la clientele
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| iste des a”crgéncs clisPonib]c sur demande
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| es {:ormulcs du Midi

[ ntrée et Flat du Jour
ou

Flat (A1 Dcsscrt du Jour
16€

Menu comPlct 21€

(sau{j dimanche ctjours ferigs)

| e Menu du petit poussin 12 €

(Jusqu’é i ans)

| esPlats signa]és par & cn demi Portion

(Gourmandises du chef

Prix nets service comPris
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FaPi“cs en évci|, nos entrées...

SOUPiérC du chef

Roulé de courgettes a la brousse de Flanés et aux pommes,

balsamiquc de saPin du Canigou et clﬁips &ejambon Tirabuixo

Salade de tomates anciennes du Fays,

mozzarella (_atalane et sorbet tomate - basilic

Ri”cttes de canard maison, toasts de Pain Frobodg

et ses cerises de (éret.au vinaigre de Banguls

[ scalivada (légumcs de saison gri”és et marinés) Petite
et duo d’anchois (Grande
Salade folle aux saveurs d’¢te Fetite
(Mcsc[un, Avocats, Agrumes, Oc_ulcs de cailles, Cramberries,

(Grande

T oasts de taPcnadc, \/inaigrcttc ala Passion...)

Frix nets service comPris

1)

i1.00€

i4.00 €

1%.00€

5o0c

14.00 €
17.00€

14.00 €
FA0Cic



= i
W
| w7 \Y N 7/ e
| "ﬂ”‘“v) Jx/
AR ) ¥/
(;\ L% o/
N R
Lo ULE AY 7

A Partagcr entre gourmets,

nostapasm

Autour du Tirabuixé de Cer&agnc :

déclinaison de charcuterie et ses cornichons de la Maison Marc
Fromages de nos Productcurs des Hauts Cantons aux saveurs locales
TcmPura de légumes légércmcnt éPicés

Fricassée de calamars, 1égumes et son ail des ours

Fain tomate au mais

Assiette de couteaux frais, sauce vierge

Fommes de terre cuites au sel et aux herbcs, aioli de Péchcs

Méli-Mé[o de légumcs craquants du Fays, sauce Romesco

Fcnsez aussi a nos entrées ....

Prix nets service comPris

i

i 8.00€

15.00€

14.00 €

| 6.00€

5.50€

15.00€

8.00€

15.00€
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Nos spécialités de saison

Notre Foule au Fot revisitée au fil des saisons ©*

(arré d’agneau « 7| Xai» confit au tl')gm et citron, cassolette de

légumcs

Notre tartare de « VVeau rosée des Fyrénées (_atalanes » revisité

(wasabi, scja, basilic..) et pomme suédoise

Fiéce de boeuf I:lcuron des Montagnes Fyrénéennes,

bruschetta de mais, sauce au choix ©*

Dos de morue et couteaux, aioli de PéCl’lCS et son sablé ala Tomme

catalane ©f

Raclette de T omme (atalane et notre sélection de charcuterie

( pour 2. personnes minimum)
T artiflette ala T omme (atalane &

T artiflette \/égéta rienne o¥

Frix nets service compris

25.00€

25.00€

23.00 €

25.00 €

24.00 €

24.00 €

Far PCFSOI'\HC

19.00€

1 8.00€



Unc note sucrée...

Nuage Catalan aux éclats de sucre caramélisés

(notre créme catalane revisitée...)
Seélection de sorbets Bio «|_es Petits fruits de Jeff » a Sorede
Notre Tatin au fruit du moment, sPéculoos et caramel au beurre salé

| ’arbre fruité et chocolaté a partager

(brochcttcs de fruits caramélisés, duo de sauces chocolatées)

(z‘a commander en début de rcPas)
Doéme craquant Choco[at — Mcnthe et sa g]ace Thé vert Matcha
FPavlova aux cerises de (Céret caramélisées aux Maur3

Trilogic de g]accs aux saveurs (_atalanes

Ca{:é Gourmancl

Frix nets service comPris

1)

8.50€

8.00 €

8.50€

8.00 €

Pal’ PC rsonne

8.50 €

8.50€

8.00 €

8.50€



